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Somos VinoVid Peru, una empresa joven especializada en la
distribucién de una amplia variedad de vinos, tanto
tradicionales como modernos, seleccionados cuidadosamente
por un equipo que recorre diferentes regiones del mundo en
busca de los mejores mostos.
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ALGAIREN ALGAIREN

TEMPRANILLO MACABEO
e 100% Tempranillo e 85% Macabeo y 15% Chardonnay
e DO:Carinena e DO:Carinena
e 3 meses en barrica americana e Joven
S/49.90 S/49.90
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MENGUANTE
ROSADO

e 100% Garnacha

e DO: Carinena-Almonacid de
la Sierra

e Joven

S/565.90
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Menguante

MENGUANTE
GARNACHA BLANCA
MACABEO

75% Garnacha blanca y 25%
Macabeo
DO: Carinena-Almonacid de la

Sierra
Joven
S/55.90
{
Menguante
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MENGUANTE MENGUANTE

TEMPRANILLO GARNACHA
e 100% Tempranillo e 100% Garnacha
e DO: Carinena-Almonacid de la e DO: Carinena-Almonacid de
Sierra la Sierra
e 3 Meses en barrica francesa y e Joven
americana
S/565.90 S/55.90

Menguante Menguante

Fempranillo
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Menguante
GAHH’#;HA BELANCA

MENGUANTE SELECCION
GARNACHA BLANCA

e 100% Garnacha blanca
e DO: Carinena - Almonacid de la Sierra
¢ 3 meses en lias

Nota de cata:

De color pajizo brillante.

en nariz recorre un abanico de frutas
blancas con un tono de fruta tropical,
flores blancas silvestres.En boca
Sabroso, equilibrado, envolvente y con
una fina acidez. Cierra con un final de
buen recorrido.

S/85.90



MENGUANTE MENGUANTE

SELECCION SELECCION
GARNACHA VIDADILLO
e 100% Garnacha e 100% Vidadillo
e DO: Carinena-Almonacid de la e DO: Carinena-Almonacid de la
Sierra Sierra
e 8 Meses en barrica francesa e 10 Meses en barrica francesa
S/85.90 S/85.90
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GARMACHA VIDADILLO
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GRAN VIU SELECCION

e Garnacha, Tempranillo y Carinena
e Carinena-Almonacid de la Sierra

e 12 Meses en barrica francesa

S/125,90

SELECCION
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Carlos y Pilar Martinez Bujanda regresaron a ‘
origenes fundados por su bisabuelo en Oyon en
1889, revitalizando la bodega familiar. La Familia
Martinez Bujanda posee 127 hectareas en la DOCa
Rioja y otras fincas, borando vinos tradicionales
y modernos desde 2009, combinando tradicion y
técnicas enoldgicas av




VINA BUJANDA VIURA VINA BUJANDA ROSADO

e 100% Viura e 100% Tempranillo

e DO: Calificada Rioja e DO: Calificada Rioja

e Fermentacion en depdsitos de e Fermentacion en depdsitos de
acero inoxidable - 15 dias acero inoxidable con control de

temperatura. Maceracion 15 dias

S/55.90 S/55.90




VINA BUJANDA VINA BUJANDA

TEMP ILLO CRI ZA
e 100% Tempranillo e 100% Vidadillo
e DO: Calificada Rioja e DO:Calificada Rioja
e Fermentacién en depdsitos de e 12 meses en barrica de
acero inoxidable con control roble americano
de temperatura, maceracion 16
dias.
S/565.90 S/75.90

TEMPRARILLO
Tier i




VINA BUJANDA RESERVA

e 100% Vidadillo

e DO: Calificada Rioja

e 24 meses en barrica de roble
americano (70%) y francés (30%)

Nota de cata:

Elegante y complejo con notas de
tabaco y madera. Recuerdos de mora,
ciruelas en licor y endrinas. Retronasal
potente con notas lacteas. Ataque
intenso desarrollando un gran volumen
en boca.

S/89.90
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Finca Valpiedra es una bodega de Rioja Alta. Forma parte

de la Familia Martinez Bujandaidesde 1999. Cuenta con 80

hectareas inedo propio breﬁ:los con cantos

rodados y a, que aportan mineralidad y estructura a

Sus 0S la unica bodega de Rioja integ

asoc ion Grandes Pagos Espana, lo que r

e e en la calidad y el terruno.

R

Finca
Valpiedra



o
" I‘

—

CANTOS

do VALPIEDRA

RO
= ip sesadi -2
insan ] g i

CANTOS DE VALPIEDRA
CRIANZA

e 100% Tempranillo

e DO: Rioja

e 12 meses en barriles de roble franceés
y americano

Nota de cata:

Vino intenso con destellos violaceos. En
nariz ofrece gran intensidad aromatica
con frutos negros, endrinas, notas
minerales y aportes de vainilla y tabaco
de la barrica.

En boca es graso y fresco, con acidez
equilibrada, finura y un final largo
mineral.

Marida con carnes blancas y cerdo.

Botella 750 ml

S/99.90

Magnum

S/175.90



FINCA VALPIEDRA RESERVA

S

I ! e 93% Tempranillo,5% Gracianoy 2%
Maturana Tinta.
e DO: Calificada Rioja
. e 24 meses en barriles de roble
francés.

Nota de cata:

Vino intenso con ribete cardenalicio vy
lagrima abundante. En nariz muestra
gran complejidad, con notas minerales,
frutos rojos y negros y toques de madera
Ara noble.

En boca es suave, voluminoso vy
equilibrado, con taninos finos, frescura y
un largo postgusto especiado y frutal.
Marida con quesos curados, carnes rojas
Yy guisos.

Botella 750 ml

S/189.90

Magnum

S/355.90




bodega <.j.e - 'f-?‘.; Familia |
| ) |
en Oyon (Alava), aunque |
/inos de 'la Tierra ':d'g;' ikl
dicién y modernidad,! |
3cion y una sala de
oble amerlcano y
fatlenden tanto a
dernas. '

Cosecheros y Criadores es
Martinez Bujanda, fundada en 1951%
produce vinos bajo la indicacion
Castilla/Vinos de Espafna. Combina
con instalaciones modernas de elabe
crianza con unas 6.000 barricas de
francés. A[;H.esta por“vinos versatiles .
gustos clasicos como a tende '

(1]




- j &
fo—
=

|
?

L —

INFINITUS
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INFINITUS MOSCATEL

e Moscatel de Alejandria

e Fermentacidon en depositos de acero

e inoxidable con control de
temperatura durante 23 dias. Parada
de fermentacion temprana.

Nota de cata:

Vino de color amarillo Llimon, brillante y
cristalino con ligera burbuja.

En nariz es muy aromatico, con notas
florales ademas de frutas como
melocoton y albaricoque. En boca es
sedoso, fresco, dulce, con un postgusto
largo y floral.

Marida con aperitivos, quesos, patés de
ave y cocina china, japonesa e hindu.

Botella 750 ml

S/55.90
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BRANCAIATRE BRANCAIA CHIANTI

CLASSICO
e /0% Sangiovese, 15% e 100% SangioveselGT Toscana
Merlot,15% Cabernet Sauvignon e Chianti Classico DOCG
e |GT Toscana e %4 Tanques de Inox, %5 en
e %3 en toneles %5 en tanques de tanques de concreto durante 12
concreto por 12 meses y 2 meses meses.
en botellas.
Botella 750 ml Magnum Botella 750 ml Magnum
S/169.90 S/289.90 S/189.90 S/325.90

CHIANTI CLASSICD




CHIANTI CLASSICO RISERVA BRANCAIA N° 2

e 80% Sangiovese, 20% Merlot e 100% Cabernet Sauvignon
e Chianti Classico DOCG e |GT: maremma toscana
e 16 Meses de envejecimiento, el e 12 meses en tonneaux

Sangiovese en toneles y el
merlot en Barricas.

Botella 750 ml Botella 750 ml Magnum

S/279.90 S/209.90 S/365.95

A
CHIANT] CLASSICONEE.

RISERVA




ILATRAIA

BRANCAIA ILATRAIA

e 40 % de Cabernet Sauvignon, 40 % de
Petit Verdot y 20 % de Cabernet Franc

e |GT: Toscana

e 18 meses en barricas 1/2 nuevas, 1/2
usadas, 3 meses adicionales en tanques
de concreto y 12 meses mas en botella

Nota de cata:

Adestaca por su frescura, precision y
elegancia. Muestra un equilibrio
perfecto entre madurez y finura.

Es extremadamente sedoso y refinado,
con taninos suaves. El coupage de 40%
Petit Verdot, 40% Cabernet Sauvignon y
20% Cabernet Franc revela toda la
belleza de este terruno. Las tres
variedades de uva maduran
perfectamente sin necesidad de riego.

Botella 750 ml

S/405.90



IL BLU

e 80% Merlot, 10% Sangiovese y
10% Cabernet Sauvignon

e |GT: Toscana

e 18 meses en barricas, %3 nuevas
y ¥3 usadas, 3 meses en tanques
de concreto, 12 meses mas en
botella

Nota de cata:

Vino de cuerpo completo, destaca por su
complejidad y elegancia, con taninos
ultrafinos y un final suave y pleno.

Gracias a la complejidad de nuestras
uvas Merlot, de los vinedos en Radda in
Chianti, el coupage se compone de un
80% Merlot y un 10% de Sangiovese y
Cabernet Sauvignon respectivamente.

Botella 750 ml

S/569.90
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EMINA ALBARINO

e 100% Albarino

e D.O: Rias Baixas

e Fermentacién lenta a bajas
temperaturas y crianza sobre lias
durante 4 meses

Nota de cata:

Emina Albarino es una fiel expresion de Galicia.
Su elaboracion incluye fermentaciones lentas a
baja temperatura, creando un delicado coupage
de uvas del Condado do Tea y Val do Salnés.

Resulta en un vino de acidez equilibrada, fresco
y ligero. Es el maridaje ideal para pescados,
sushi y platos asiaticos. De color pajizo con
destellos dorados.

IMjNA

ALBARING
Botella 750 ml

S/119.90
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EMINA VERDEJO EMINA VERDEJO

FERMENTAD
e 100% Verdejo e 100% Verdejo
e D.O: Rueda (Castilla y Leon). e D.0O: Rueda (Castilla y Leon).
e Verdejo joven fermentado en e / meses en barricas de roble

tanques de acero inoxidable y frances.
crianza sobre lias.

Botella 750 ml

S/175.90

Botella 750 ml

S/75.90




EMINA PASION

e 100% Tempranillo

e D.O: Ribera del Duero

e 6 meses en barricas nuevas de
roble americano.

Botella 750 ml Magnum

S/95.90 S/169.90

EMjNA

=

TEMPRAMILLD

RBERA del DUERT
S0 O DN

EMINA CRIANZA

e 100% Tempranillo
e D.O: Ribera del Duero
e 12 meses en barrica (roble

francés y americano) y 12

meses en botella.

Botella 750 ml

S/165.90

EM}NA

CRIANZA

TEMPREANILLG

RIBERA occ DUERD
OIMOMINACION BE ORIGEE

Magnum

S/305.90



EMINA EMOCION

e 100% Tempranillo

e D.O: Ribera del Duero

e 14 3 16 meses en barricas de roble
francés.

Nota de cata:

Emina Emocidn presenta un color cardenal
intenso con tonos rubi. En nariz, destaca
por su elegancia y complejidad, ofreciendo
aromas a fruta roja madura que se funden
con sutiles notas minerales de tiza vy
toques de maderas nobles. Su paso por
boca es untuoso y equilibrado, revelando
matices especiados y de cacao derivados
de sus 16 meses de crianza en barrica de
roble frances.

EMjNA

Botella 750 ml
EMO ( { S/225.90
-ﬁg-@-

RIBERA del! DUERO
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RENTO

e 100% Tempranillo

e D.O: Ribera del Duero

e 18 meses en barricas de roble
(principalmente francés) y un
prolongado afinamiento en
botella.

Nota de cata:

Rento presenta un color rojo picota
intenso de capa alta. En nariz, destaca
por su elegancia 'y complejidad,
ofreciendo aromas de fruta negra madura
integrados con notas de maderas nobles,
especias, cacao y un toque mineral. En
boca, es un vino potente y estructurado,
con taninos sedosos que aportan una
textura envolvente. Su final es largo y
persistente, reflejando la sofisticacion y
exclusividad de un gran vino.

Botella 750 ml
S/405.90



ALBARINO
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ALBARING
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OPHALUM

e 100% Albarino

e D.O.: Rias Baixas (Valle del Salnés,
Galicia).

e Crianza en depdsitos de acero
inoxidable a temperatura
controlada durante 21 dias.

Nota de cata:

Ophalum destaca por su color amarillo
pajizo con reflejos verdosos, limpio y
brillante. En nariz, ofrece una alta
intensidad aromatica con notas de fruta
blanca, citricos y un fondo floral muy
elegante. En boca, es un vino fresco,
vibrante y con una acidez perfectamente
equilibrada. Su caracter mineral y su
final persistente reflejan la pureza del
Albarino gallego, siendo wuna opcidon
versatil y sofisticada para acompanar
pescados, mariscos y cocina asiatica.

Botella 750 ml

S/89.90



PAQUETES
2026

Pack Algairen Seleccion Somelier 3 Tintos + 3 Blancos

§/299-40- ahora S/229.90

re Fr Fe F F re
Pack Algairen Seleccion Somelier 6 Blancos

$§+299-40- ahora S/249.90




PAQUETES
2026

A
o
| | Pack Menguante 6 Tintos Tempranillo y/o Garnacha
‘Il-ugu \Il-ugu:mu guante  lengua Menguante  enguante
£ 19 - $/885:46-ahora  $/249.90
9 v
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} . 8 Pack Menguante 2 Garnacha 2 Tempranillo 2 Rosado
‘lllu_":" \l""_":":"'“ BUARI¢: Mengunnie nguan  Menguante
L] - $+33540- ahora S/269.90
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PAQUETES
12026

VineVid |

Pack Menguante 6 Rosados

$/33540-ahora  S/275.90

|  Pack Menguante 6 Blancos

S%%QQ—&G— ahora S/239.90



PAQUETES
2026

— A
A
Pack Menguante Menguante Seleccion x 6
$§/515-40- ahora  S/399.90
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Pack Menguante Menguante Seleccion Mix x 3

$495770- ahora S/205.90
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PAQUETES
2026

Pack Vinedos y Bodegas Pablo

S$+3¥7-59- ahora S/279.90

Pack Lanzamiento Vifia Bujanda x 5

$4883-50- ahora S/279.90



PAQUETES
2026

Pack 8 cantos de Valpiedra

$/299706- ahora S/259.90

Pack 1 Cantos de Valpiedra + 1 Finca de Valpiedra Reserva

§/289.99- ahora S/249.90




INFIN] INFIRITL INFIRITL INFINIT IRFIRITUS (SFINITUS
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PAQUETES

2026

Pack 6 Infinitus Moscatel

$§/83540-ahora S/279.90

Pack 8 Brancaia Tre

$§+509:70- ahora  S/399,90



PAQUETES
2026

Pack 2 Brancaia N° 2

$+419-86- ahora S/355.90

Pack Brancaia Tre + Chianti Classico +
Chianti Classico Riserva

$#689-7ahora  S/539.90



METODOS DE PAGO

CUENTA DE AHORRO JUR: 0011 - 0023 - 0200140813

CCI: 011 - 023 - 000200140813 - 93

Condiciones de envio
e Envio GRATIS en compras desde S/ 200 dentro de Lima Metropolitana.
* En pedidos menores a S/ 200, el costo de envio es de S/ 15.
* Para envios a otros destinos, escribenos y coordinamos la mejor opcidn para ti.



